CARTE DES VINS
ET BOISSONS



Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

LE



« Boire du bon vin, avec de la bonne nourriture, en bonne
compagnie, est I'un des plaisirs les plus civilisés de I'existence. »

Michael Broadbent

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

LE



VIN AU VERRE

[] Champagnes et Pétillants a la coupe, 12 cl

Coupe de Champagne Blanc de Blancs, Domaine Aspasie
Coupe de Champagne Brut réserve, Domaine Billecart-Salmon
Coupe de Champagne Brut rosé, Domaine Aspasie

Coupe de Bulle de Loire Brut, selon la sélection du jour

[ 1 Vinsauverre, 12 cl

Verre de vin Blanc Chenin « Bel’ Air », Domaine La Grange Tiphaine 2024

Verre de vin Blanc Chardonnay Bourgogne, Domaine Geantet Pansiot 2022

Verre de vin Rouge Pinot Noir Menetou-salon « Morogue », Domaine Pellé 2023
Verre de vin Rouge Gamay, Cote Roannaise « Eclat de Granite », Domaine Sérol 2024

Verre de vin Moelleux Jasnieres « Inclinaison », Domaine Les Maison rouges 2023

["] Sakésau verre, 12 cl

Verre de Saké Tamasakae, Kyoto, Domaine Nichi Nichi

Verre de Saké Muu Kimoto, Shiga, Domaine Shichihonyari

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

14 €
17 €
12 €
10 €

9€
13 €
9€
9€
15 €

24 €
18 €

LE



VINS DE CHAMPAGNE
ET VINS PETILLANTS

["1 Vins de Champagne, par Domaine, 75 cl

ASPASIE cCaroline & Paul-Vincent ARISTON

NM  Brut Blanc de Blancs 66 €
NM  Brut Réserve 50 €
NM  Brut Rosé 60 €
NM  Brut de Fat 90 €
NM  Brut Cépages D’Antan 147 €
BILLECART-SALMON
NM  Brut Le Réserve 86 €
NM  Brut Le Rosé 130 €
NM  Brut Le Blanc de Blancs 140 €
2012  Brut Millésimé « Nicolas Francois » 240 €
2013  Brut Rosé « Elisabeth Salmon » 247 €
2013 Brut Blanc de Blancs « Louis Salmon » 240 €
CHAVOST
NM  Brut Nature « Paradox » 69 €
NM  Brut Nature Blanc de Chardonnay 80 €
NM  Brut Nature « Rosé ! » 120 €
NM  Brut Nature « Euréka!» 140 €
NM  AOC Coéteaux Champenois Blanc « Chardonnay » 135 €
NM  AOC Coteaux Champenois Rouge « Pinot noir, Meunier » 135 €

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

\Y%
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GEORGES SOHET

NM 1er Cru Blanc de Noir Meunier « PUR Meunier Le Belai »

NM 1er Cru Extra-Brut « GS »
NM Brut Rosé

NM  1¢r Cru Dosage Zéro « 1011 »

[ 1 Vins Pétillants, par Domaine, 75 cl

BOURILLON DORLEANS Frédéric Bourillon
NM  AOC Vouvray, « Premium Brut »

2021  AOC Vouvray Brut Zero, « Gaston d’Orléans »

COLIN Emilien Colin

2025  VDF, Bulle Blanche de Loire « Les Perles d’Anne-Sophie »

LA GRANGE TIPHAINE Coralie & Damien Delecheneau

NM  VDF, Pétillant Naturel Rosé « Rosa, Rosé, Rosam »

2024  Montlouis Originel, Chenin Pétillant Naturel « Nouveau Nez »

110 €
95 €
66 €
90 €

30 €
45 €

40 €

36 €
75 €

( Uniquement en magnum pour le moment. )

HERVE VILLEMADE

2022  VDF, Bulle Blanche de Loire « PET'NAT’ »

LES MAISONS ROUGES Julien Peltier

2023  VDF Bulle de Pineau d’Aunis « Facétie »

SEROL

2024  AOC Cote Roannaise Rosé, « Turbullent »

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

40 €

30 €

35 €

Vi
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] Vins Autour de la Loire, par Domaine, 75 cl

BOURILLON DORLEANS Frédéric Bourillon
2008  AOC Vouvray, « L'indigéne »
2023  AOC Vouvray, « L'indigéne »

2023  AOC Vouvray, « Coulée d’Argent »

COLIN Emilien Colin
2024  AOC Coteaux Vendomois, « Pierre a feu »
2024  AOC Coteaux Vendomois, « Vieilles Vignes »

2024  AOC Coteaux Venddmois, « Pentes des Coutis »

CAILBOURDIN Alain Cailbourdin
2023  AOP Pouilly Fumé, « Les Racines »
2023  AOP Pouilly Fumé, « Les Cris »
2023  AOP Pouilly Fumé, « Nanogyra »

2020  AOP Pouilly Fumé, « Triptyque Silex »

FRANCOIS CHIDAINE
2022  AOP Montlouis, « Clos du Breuil »

2024  AOP Montlouis, « Les Bournais »

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

VINS BLANC

50 €
40 €
30 €

29€
34 €
36 €

45 €
50 €
50 €
9 €

55 €
69 €

Vil



HERVE VILLEMADE

2022

2023

2022

2022

VDF Cellettes, « Les Souchettes »
AOP Cheverny, « Montcrochet »
AOP Cour-Cheverny, « Les Chataignier »

AOP Cour-Cheverny, « Les Acacias »

L’ AFFUT Isabelle Pangault

2023

2022

VDF Sassay, « Instinctive »

VDF Sassay, « Ambivalente »

LA GRANGE TIPHAINE Coralie & Damien Delecheneau

2024

2024

2024

2025

AOP Touraine-Amboise, « Bel Air »
AOP Montlouis sur Loire, « Clef de Sol »

AOP Montlouis sur Loire, « Clef de Sol »

AQOP Montlouis sur Loire, Moelleux « L’équilibriste »

LES MAISONS ROUGES Julien Peltier

2024

2022

2022

2024

2023

AOC Jasniéres, « L’Eclos »

AOC Jasnieéres, « Sur le Nez »

AOC Jasnieres, « Clos des Jasnieres »

AOC Coteaux du Loir, « Dans les Perrons »

AOC Jasnieres, Moelleux « Inclinaison »

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

38 €
35 €
38 €
51¢€

30 €
40 €

35 €
50 €

100 €
( Magnum. )
100 €

40 €
55 €
75 €
35 €
81€

VI
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LES POETE Guillaume Sorbe
2023  AOP Touraine, « Le S des Poéte»
2023  VDF Pouilly-Fumé, « Le Pouilly-Fumé »
2020  VDF Quincy, « Argos »

2020  VDF Reuilly, « Orphée »

PELLE Anne & Paul-Henry Pellé
2024  AOP Menetou-Salon, « Les Morogues »
2016  AOP Menetou-Salon, « Les Morogues »
2023  AOP Menetou-Salon, « Les Blanchais »
2023  AOP Menetou-Salon, « Carroir »

2024  AOP Sancerre, « La Croix au Garde »

VINCENT GAUDRY

2024  AOC Sancerre, « Mélodie de vielle vignes »
2024  AOC Sancerre, « Mélodie de vielle vignes»

2023  AOC Sancerre, « Constellation du Scorpion »

2022  AOC Sancerre, « Pour Vous »

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

40 €
45 €
66 €
71€

35 €
42 €
45 €
40 €
45 €

50 €

100 €
( Magnum. )
60 €

137 €




["] Vins Autour de la Bourgogne, par Domaine, 75 cl

BOUZEREAU

2022  AOP Meursault, « Grands Charrons »

CAROLINE MOREY

2022  AOP Beaune 1¢r Cru, Cote-D’or « Les Champs Gain »
2022 AOP Chassagne-Montrachet 1¢r Cru, Cote-D’or « Les Champs Gain »

2022  AOP Chassagne-Montrachet 1¢ Cru, Cote-D’or « Les Chaumées »

DROIN Jean-Paul & Benoit Droin
2023  AOP Chablis, « Domaine »

2023  AOP Chablis 1¢r Cru, « Mont Milieu »

GEANTET PANSIOT
2022  AOP Hautes cote de Nuits, « Domaine »

2022 AOP Bourgogne, « Chardonnay »

MERLIN
2023  AOP Macon, « La Roche Vineuse »
2023  AOP Saint-Véran « Domaine »

2023  AOP Pouilly-Fuisé 1¢r Cru, « Les Chevriéres »

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

138 €

156 €

235 €

250 €

60 €
111 €

60 €
55 €

30 €
40 €
80 €

LE



MIKULSKI
2024  AOP Bourgogne aligoté, « Domaine »
2023  AOP Meursault, « Domaine »
2023  AOP Meursault, « Meix Chavaux »
2022  AOP Meursault 1¢r cru, « Les Charmes »

2023  AOP Meursault 1¢r cru, « Genévriéres »

PATTES LOUP

2022  AOP Chablis, « Domaine »

TOLLOT BEAUT & FILS

2024  AOC Bourgogne Co6te D’Or, « Domaine »

[ 1 Vins Autour de la Vallée du Rhéne, par Domaine, 75 cl

—

GERIN Jean-Michel Gerin

2025  VDF Viognier, « La Champine »

SAINT PREFERT Isabelle Ferrando
2025  VDF Vallée du Rhone, « Stella Ducit »

2023  AOC Chateauneuf du Pape, « Domaine »

SEROL

2024  AOC Cote Roannaise, « Champtoisé »

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

50 €
145 €
165 €
230 €
285 €

75 €

50 €

35 €

35 €
111 €

35€

————
Xl
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["1 Vins Autour du Bordelais, par Domaine, 75 cl

—

BENERICE LURTON

2011

['1 Vins Autour de la Provence Alpes, Cote d’Azur, par Domaine, 75 cl

[—

AOP Barsac, Moelleux, Grand vin de Sauternes « Cypreés de Climes »

CHATEAU RASQUE
2025  AOP Cotes de Provence « Blanc de Blancs »
2024  AOP Cotes de Provence « Clos de Madame »
CHATEAU VAUDOIS
2024  IGP Maures Blanc « Constellation »
2024  IGP Vaudois Prestige « Christelle »

[ 1 Vins Autour de I’Alsace, par Domaine, 75 cl

—

JOSMEYER

2023

AOP Alsace, « Fleur de Lotus »

2023  AOP Alsace, « Les Pierrets Riesling »
KREYDENWEISS

2024  AOP Alsace, « Lune a Boire »

2023 AOQP Alsace, « Riesling au-dessus de la Loi »

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

Xl

75 €

45 €
55 €

40 €
48 €

40 €
70 €

40 €
50 €
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["1 Vins duJapon, par Domaine 72 cl

MIMURO SUGI

NM  Saké, Takubetsu Junmai « Karakuchi » 60 €

NICHI-NICHI

2024  Saké, Tamasakae Kimoto Junmai « Domaine » 120 €

SHICHIHONYARI
2024  Saké, Muu Kimoto « Domaine » 90 €
VINS ROSE

[ 1 Vins Autour de la Provence Alpes, Cote d’Azur, par Domaine, 75 cl

CHATEAU RASQUE
2025 AOP Cotes de Provence « Alexandra » 40 €
2024  AOP Cotes de Provence « Clos de Madame » 52 €
CHATEAU VAUDOIS
2025  AOP Coétes de Provence « Chateau Vaudois » 30 €
2024  AOP Cobtes de Provence « Marie » 45 €

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

Xlll



] Vins Autour de la Loire, par Domaine, 75 cl

BAUDRY Bernard Baudry
2023  AOP Chinon, « Domaine »
2022  AOP Chinon, « Grezeaux »
2021  AOP Chinon, « Clos Guillot »

2020  AOP Chinon, « Croix Boisée »

CHEVALERIE
2019  AOP Bourgueil, « Galichet »

2019  AOP Bourgueil, « Chevalerie »

COLIN Emilien Colin
2024  AOP Coteaux Venddmois, « Pierre Frangois »
2023  AOP Coteaux Venddémois, « Les vignes d’Emilien Colin »

2022  AOC Coteaux Venddmois, « Intuition »

HERVE VILLEMADE
2025  VDF Cellettes, « Pivoine »

2023  AOP Cheverny, « Les Ardilles »

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

VINS ROUGE

30 €
40 €
45 €
61 €

35 €
60 €

30 €
35 €
45 €

35 €
40 €

XV
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LA GRANGE TIPHAINE Coralie & Damien Delecheneau

2025  AOP Touraine, « Ad Libitum » 30 €
2023  AOP Touraine, « Bécarre » 40 €
2023  AOP Touraine, « Clef de Sol » 45 €
2023  AOP Touraine, « Clef de sol » 90 €

( Magnum. )
2022 AOP Touraine-Amboise, « Cot Vieilles Vignes » 60 €
2023  AOP Touraine-Amboise, « Violetta » 75 €

LES MAISONS ROUGES Julien Peltier
23/24  AOC Céteaux du Loir, « Garance » 35 €

2022  AOC Céteaux du Loir, « Alizari » 56 €

PELLE Anne & Paul-Henry Pellé

2023  AOP Menetou-Salon, « Les Morogues » 35 €
2022  AOP Menetou-Salon, « Les Cris » 45 €
2023  AOP Sancerre, « La Croix au Garde » 45 €
VINCENT GAUDRY

2023  AOC Sancerre, « Vincengétorix » 55 €
2023  AOC Sancerre, « Vincengétorix » 110 €

( Magnum. )
2023  AOP Sancerre, « Vignes de Chavignol » 90 €

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

— AB
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["] Vins Autour de la Bourgogne, par Domaine, 75 cl

CAROLINE MOREY

2022 AOP Chassagne-Montrachet, Cote-D’Or « Domaine »

GEANTET PANSIOT
2023  AOC Bourgogne Hautes cote de Nuits, « Domaine »
2019  AOC Bourgogne, « Pinot Fin »
2021  AOC Savigny Les Beaune, « Domaine »
2021  AOP Gevrey Chambertin, « Domaine »

2023  AOP Morey Saint Denis, « Genavrieres »

HUBERT LIGNIER
2022 AOC Bourgogne Pinot Noir, « Grand Chaliot »
2022  AOC Monthelie 1ER Cru, « Monthelie Sur la Velle »

2022 AOC Morey-Saint-Denis, « Domaine »

NICOLAS ROSSIGNOL
2018  AOC Pommard « Les Noizons »
2018  AOC Pommard 1FR Cru, « Clos de Verger »
2000 AOC Aloxe-Corton, « Domaine »
2020 AOC Volnay 1ER Cru, « Clos des Anges »
2000  AOC Volnay 1FR Cru, « Clos des Anges »
2018  AOC Volnay 1R Cru, « Ronceret »
1990  AOC Volnay 1R Cru, « Chevret »

1996  AOC Beaune 1ER Cru, « Reversees»

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

108 €

62 €
69 €
114 €
142 €
204 €

77 €
128 €
144 €

105 €
135 €
100 €
150 €
180 €
210 €
300 €
250 €

XVi
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TOLLOT BEAUT & FILS

2024

2023

2023

["1 Vins Autour de la Vallée du Rhone, par Domaine, 75 cl

AOC Bourgogne Cote D’Or, « Domaine »
AOC Savigny-lés-Beaune 1FR Cru, « Les Laviéres »

AOC Corton, « Domaine »

GERIN Jean-Michel Gerin

2025

2025

VDF Syrah, « La Champine »

AOP Cote-Rotie, « Champin le Seigneur »

LAFOQY Jocelyne et Yves Lafoy

2023

2024

2024

2022

VDF Syrah, « Alliance »
AOC Crozes-Hermitage, « Présence »

AOC Saint-Joseph, « Préambule »

AOC Cote-Rotie Cote Blonde, « Domaine »

SAINT PREFERT Isabelle Ferrando

50 €
9 €
172 €

30 €
84 €

( En Vieillissement )

35 €
45 €
50 €

( En Vieillissement )

175 €

63 €
111 €

35 €
40 €

2024  AOC Chateauneuf du Pape, « Philia »
2023  AOC Chateauneuf du Pape, « Domaine »
SEROL
2024  AOC Cobte Roannaise, « Eclat de Granite »
2024  AOC Cote Roannaise, « Les Blondins »
Tous nos prix sont affichés taxes et service compris
XVl
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["1 Vins Autour du Bordelais, par Domaine 75 cl

CHATEAU ANGELUS Famille de Boiiard de Laforest

2019 AOC Saint-Emilion 1R Grand Cru, « Angelus »

CHATEAU CHASSE SPLEEN Céline Villards Fourbet

2021 AOC Moulis-en-Médoc, « Oratoire »

CHATEAU LYNCH BAGES

2016  AOC Pauillac, « Echo de Lynch Bages »

CHATEAU MOUTON ROTHSCHILD Baron Philippe Rothschild

2018  AOC Pauillac, « Petit Mouton Rothschild »

CHEVALIER Olivier Bernard
2018 AOC Pessac Léognan Grand vin de Grave, « L’esprit de Chevalier »

2017 AOC Pessac Léognan Grand Cru Classé de Grave, « Domaine »

["] Vins Autour du Sud-Ouest, par Domaine 75 cl

COMBEL LA SERRE

2024 AOC Cahors, « Pur fruit du Causse »

MAS DEL PERIE Fabien Jouves
2024 AOC Cahors, « Cochon de Dieu »
2025 AOC Cahors, « Les Escures »

2022 AOC Cahors, « Acacias »

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

778 €

92 €

126 €

668 €

80 €
159 €

40 €

40 €
45 €
65 €

XVl
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[ 1 Vins Autour de la Provence Alpes, Cote d’Azur, par Domaine, 75 cl

CHATEAU RASQUE
2023  AOP Cotes de Provence « Piéce Noble » 45 €
2024  AOP Cotes de Provence « Clos de Madame » 55 €
2020  AOP Cotes de Provence « Heritage » 90 €
CHATEAU VAUDOIS
2025  AOP Cotes de Provence « Chateau Vaudois » 35 €
2024  IGP Vaudois Prestige « Jonathan » 50 €

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

XIX




APERITIFS, JUS
ET ALCOOLS

["] Apéritifs

12 ¢l Kir Vin Blanc « Creme Monin » Cassis, Framboise, Péche, Viollette, Miire, fraise
12 ¢l Kir Pétillant « Creme Monin » Cassis, Framboise, Péche, Viollette, Miire, fraise
12 ¢l Kir Royal Blanc de Blancs « Créme Monin » Cassis, Framboise, Péche, Viollette, Miire
12 cl  Verre de Porto Taylor’s collection 10 ans
4cl  Ricard
6 cl  Martini Blanc
6 cl  Martini Rouge
6¢cl  Suze
6¢cl  Campari
[:] Soda
33cl  Limonade Sologne Soda & Martin Pouret « Agrumes »
33cl  Limonade Sologne Soda & Martin Pouret « Framboise »
33cl  Limonade Sologne Soda & Martin Pouret « Sauvignon, Basilic »
33cl  Soda Sologne Soda « Cola de Loire »
33cl  Coca-Cola
33cl  Coca-Cola Zéro
25cl  Fuze Tea Péche
20cl  Ginger Beer Art & Brew
20cl  Tonic Water Art & Brew
25 cl SiI'Op aLl’eau « Sirop Monin » Grenadine, Menthe Verte, Citron Jaune, Fraise, Péche Blanche
25 cl Diabolo « Sil‘Op Monin » Grenadine, Menthe verte, Citron Jaune, Fraise, Péche Blanche
Tous nos prix sont affichés taxes et service compris
XX

10 €
11€
15 €
10 €
7€
7€
7€
7€
7€

7€
7€
7€
7€
7€
7€
7€
7€
7€
5€
5€
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(]

25 cl
25 cl
25 cl
25 cl
25 cl
25 cl

25 cl

[ ]

33 cl
33cl
33 cl

33cl

[ ]

12 cl
12 cl
16 cl
18 cl
18 cl
12 cl
12 cl

18 cl

Jus de Fruits

Jus de Fruits Vergers de la Manse « Orange »

Jus de Fruits Vergers de la Manse « Ananas »

Jus de Fruits Vergers de la Manse « Poire »

Jus de Fruits Vergers de la Manse « Pomme »

Jus de Fruits Vergers de la Manse « Pomme-Cassis »
Jus de Fruits Vergers de la Manse « Pomme-Pétillant »

Jus de Fruits Vergers de la Manse « Pomme-Framboise »

Bieéres

Biere Artisanale Art & Brew Pucelle D’Orléans « Blonde »
Biére Artisanale Art & Brew Pucelle D’Orléans « Blanche »
Biere Artisanale Art & Brew Pucelle D’Orléans « Ipa »

Biere Artisanale Art & Brew Pucelle D'Orléans « Fruits Rouges »

Cocktails

Wisky, figue, fleur de sureau, pomme « Créme Brulée »
Americano

Gin Fizz

Apérol Spritz

Spritz Miel, Poire, Violette « Signature »

Negroni

Expresso Martini

Cocktail Création du Moment

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

XXI

7€
7€
7€
7€
7€
7€
7€

7€
7€
7€
7€

14 €
10 €
12 €
12 €
15 €
10 €
12 €
14 €

LE



[ ]

18 cl
18 cl

18 cl

[ ]

75 cl
75 cl
75 cl

33cl

[ ]

4cl
4cl
4cl
4cl

4 cl

[ ]

4 cl
4 cl
4 cl

4 cl

Mocktails

Virgin « Créme Brulée »
Virgin Sunrise, Jus d’Orange, Jus d’Ananas, Jus de Pamplemousse, Grenadine

Mocktail Création du Moment

Eaux

Thonon
Chateldon
Badoit Verte

Badoit Rouge

Gin

Gin de Loire Maison Faronville
Gin de Touraine « Fair »

Gin Norvégien « Skagerrak »
Gin de Cognac « Generous »

Gin de Belgique Maison Les P’tits Apicultrices « Honey Gin »

Vodka

Vodka de Loire Maison Faronville « Prenium »
Vodka de Loire Maison Faronville « Réserve »
Vodka de Touraine « Fair Quinoa »

Vodka Grey Goose

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

XXl

14 €
12 €
12 €

6€
6€
6€
4€

10 €
11 €
12 €
10 €
12 €

10 €
11 €
10 €
12 €

LE



4cl
4cl
4cl

4cl

(]

4cl
4cl
4cl

4cl

Rhum

Rhum « Dos Maderas »
Rhum Japonais 7 ans « Ryoma »
Rhum 25 ans « Centenario »

Rhum XO « Millonario »

Whisky

Whisky de Loire Maison Lagomorphe « Terre de Saint-Vincent »
Whisky d'Ecosse 12 ans « Caol Ila »
Whisky Japonais Nikka « Coffey Grain »

Whisky Japonnais Nikka « From Barrel »

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

XXIlI

12 €
13 €
17 €
20 €

10 €
12 €
14 €
10 €



[ ]

4 cl

4 cl

(]
4cl

[ ]

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

4 cl

DIGESTIFS ET
BOISSONS CHAUDES

Bas Armagnac

Bas Armagnac de la Maison Laubade « VSOP »
Bas Armagnac de la Maison Laubade « 1987 »
Cognac
Cognac de la Maison Frapin « 1270 »
Digestifs
Eau de vie de Loire « Poire d’Olivet »
Limoncello de la maison Pallini
Chartreuse « Verte »
Eau de Vie de Niwa No Uguisu, Japon « Umeshu »
Liqueur de Rhum au Miel, Belgique Maison Les P’tits Apicultrices
Liqueur de Miel, Belgique Maison Les ’’tits Apicultrices

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

10 €
20 €

10 €

12 €
9€
10 €
10 €
10 €
10 €

XXIV
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[] Boissons Chaudes

Expresso, Café de la Maison Jeanne d’Arc « Gentlemen »
Allongé, Café de la Maison Jeanne d’Arc « Gentlemen »
Décaféiné

Cappuccino, Café de la Maison Jeanne d’Arc « Gentlemen »
Latté, Café de la Maison Jeanne d’Arc « Gentlemen »

The

Infusion

Tous nos prix sont affichés taxes et service compris

XXV

3€
3€
3€
5€
5€
6€
6€

LE



	CARTE DES VINS
	ET BOISSONS

