
------Entrées----- 

Soupe froide d’aubergine au basilic et oeuf parfait

ou

Vitello tonnato

-----Desserts-----

Nectarines au sirop infusé à la verveine

ou

Riz au lait, raisins imbibés et confiture de lait

------Pour l’apéritif / à partager----- 

-Arancinis au Selles-sur-Cher, mayonnaise à l’ail noir
et bœuf séché (3 pièces)

-Huîtres normandes n°3, condiment fenouil
(6 pièces)

-----Plats-----

Aile de raie pochée au court bouillon, fenouil braisé et pomme de
terre nouvelle

ou

Suprême de vollaile du Gâtinais, haricots vert et pomme de terre
nouvelle

-----Menu juillet 2026-----

-------

-----Assiette de fromages-----

affinés, d’ici et d’ailleurs
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Entré/Plat/Dessert

Entrée/Plat ou Plat/Dessert

---Menu Déjeuner---

servi du mardi au vendredi de 12h à 14h00

Carte d’inspiration bistrot, des classiques de la cuisine française et
canaille pour un déjeuner simple et rapide
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