—---Menu Déjeuner du moment---

servi du mardi au vendredi de 12h a 1Uh00

Carte d’inspiration bistrot, des classiques de la cuisine frangaise,
pour un déjeuner simple et rapide

Entrée/Plat/Dessert 29
Entrée/Plat ou Plat/Dessert 25
—————— Entrées—-———-

Velouté de tomates, oeuf parfait, croGtons aillés et bacon d’aubergine
ou
Maquereaux a la Moutarde

Truite grillée sur peau, risotto a la carotte et condiment noisette
ou
Pot-au-feu de fin d’été

affinés, d’ici et d’ailleurs 15

Figues raties, crumble et sorbet yaourt citron
ou
Riz au lait, raisins imbibés et confiture de lait

-Arancinis au Selles-sur-Cher, mayonnaise a I'ail noir 7
et boeuf séché (3 pieces)
—-Huitres normandes n°3, condiment fenouil 10
(B pieces)
-Foie gras mi-cuit 15
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